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Seit 1993 produziert die THÜROS ® GmbH hier in 
Deutschland hochwertige Kaminzuggrills aus Edelstah l.  
 
Von Anfang an setzte man bei THÜROS ® auf den 
kreativen und qualitätsbewussten Grillfreund.  
In der Folgezeit auch auf all jene, die irgendwann mal von 
„Hauptsache billig“ die Nase voll haben.  
 
Der allgemeine Trend gibt THÜROS ® recht, denn gerade in 
den letzen Jahren werden immer mehr hochwertige 
Garten- und Grillartikel  nachgefragt und das Grill en an 
sich, wird nicht zuletzt dank der besseren Grilltec hnik, 
immer populärer.  
So trifft man sich wieder öfter und gerne mit Famil ie, 
Freunden und Nachbarn im Garten am Grill.  
Den gemeinsamen Grillabend sollte man sich dann abe r  
nicht mit einer stillosen Kokelei vermiesen.  
Wer beispielsweise Holzkohle in eine verrostete 
Blechschüssel auf drei „wackligen Stelzen“ schüttet , um 
dann dieser gewagten Konstruktion umständlich Luft 
zuzufächeln, wird wohl kaum ein Grillvergnügen erle ben.  
Da kommt doch eher Grillfrust auf. 
 
Grillen kann eigentlich nur dann Freude und Spaß 
bereiten, wenn man ein stabiles, sicheres und 
funktionelles Grillgerät zur Verfügung hat.  
Umso besser ist es, wenn der Grill darüber hinaus n och 
eine Vielzahl von  Anwendungsmöglichkeiten bietet.  

THÜROS® hat gerade in dieser Hinsicht immer wieder 
Maßstäbe gesetzt.  
Konsequent wird hochlegierter, also antimagnetische r 
Edelstahl, für die THÜROS ® Grillproduktion eingesetzt. 
Das gilt auch für alle Grillrostauflagen und alle 
Schrauben. Alle Grillroste werden zusätzlich noch 
elektropoliert.  
So lassen sie sich leichter reinigen und sind leben smittelecht.  
 
Gerade beim Edelstahlblech, für den eigentlichen Gr illkörper, gibt es von 
Anbieter zu Anbieter große Qualitätsunterschiede, i nsbesondere bei der Güte 
der Legierung und bei den Materialstärken. All das hat natürlich gravierende 
Auswirkungen auf die Stabilität und vor allem auf d ie Lebensdauer eines Grills. 
 
Da nur hochwertiger Edelstahl antimagnetisch ist, h ilft jedem ein Magnet bei 
der Materialprüfung.  



Das THÜROS 
Kaminzugprinzip 

 
 
 
 
  
THÜROS® Grills sind vollständig oder in Baugruppen endgefe rtigt, d.h. sie 
besitzen keine oder nur wenige Schraubverbindungen.  Das bringt zusätzliche 
Stabilität und der Montageaufwand für Verkäufer ode r Kunde reduziert sich auf 
ein Minimum. 
 
Ein wirklich guter Grill sollte aber mehr als hochw ertiges Material 
und gute Verarbeitung bieten.  
 
Der integrierte Kaminzugeffekt und allgemein die Ba uform eines 
THÜROS® - Kaminzuggrills garantieren schnelles problemlose s 
Anheizen.  
Schon 15 - 30 Minuten nach dem Anzünden kann man mi t dem 
Grillen beginnen und dies ganz ohne „Wedeln“, Föhn oder 
Blasebalg.  
Dank dieser speziellen Konstruktion und der daraus 
resultierenden Funktionsweise, braucht ein THÜROS ® - Grill 
bedeutend weniger Holzkohle als  herkömmliche Holzk ohlegrills. 
Deshalb kann man sich dann ohne weiteres eine hochw ertige 
Retortenholzkohle aus Buchenholz leisten, die noch dazu 
wesentlich länger Glut und die Temperatur hält.  
Der höhere Preis wird durch den geringeren Verbrauc h und die 
längere Standzeit mehr als kompensiert. 
 
Jetzt noch einige Beispiele zu den Anwendungsmöglic hkeiten in Wort und Bild.  
  
THÜROS® bietet zu jeder der drei Standardbaureihen THÜROS ® I, THÜROS® 
Toronto und THÜROS ® II ein reichhaltiges, kompatibles Zubehörsystem mi t 
unbegrenzter Nachkaufgarantie. Durch dieses Zubehör system kann jeder sein 
THÜROS Grillgerät, seinen Grilleinsatz oder seine d ementsprechende fahrbare 
Grillstation zum  wahren Alleskönner auf - oder nac hrüsten. 
Der Aufsatz – Windansteckblech ist beispielsweise e in Multifunktionszubehör, 
welches nicht nur die Höhenverstellung des Grillros tes ermöglicht. Er dient 
darüber hinaus als Träger für weiteres sinnvolles Z ubehör. Zum Aufsatz - 
Windansteckblech gibt es mehrere Varianten Fleischs pieße, einen Fleischkorb 
und auch eine Grilltrommeln, die alle mit einem Gri llmotor angetrieben werden.  
Zum indirekten Grillen kann ein hinterer Kohleschac ht für Seitenhitze an den 
Windschutz eingehängt werden. Eine Fettauffangschal e, die immer mit Wasser 
gefüllt sein sollte, verhindert dass Fett, Fleischs aft oder Marinade in die Glut 
tropfen kann. Die sonst unvermeidliche Rauchentwick lung beim direkten 
Grillen, kann man so beim indirekten Grillen verhin dern.  
Ewiger Ärger und Streit mit den lieben Nachbarn, we gen eventueller 
Rauchbelästigung, sind dann wirklich kein Thema meh r.  
Des Weiteren gibt es für jeden THÜROS ® - Kaminzuggrill beidseitige 
Seitenablagen aus Edelstahl, Barbecue- u. Räucherau fsätze, Barbecuehauben, 
Deckel zur Abdeckung der Grillfläche, Warmhalterost e, Bratschalen, Wok-
Einsätze und neu jetzt auch Schaschlik-Spießaufsätz e als Zubehör.  
 
 



Bananen gebacken auf dem THÜROS I - 
K3535EF über der Wasserschale-WS4260E 

und unter der Barbecuehaube-BRH3535 

Ente indirekt gegrillt hier mit THÜROS 
Toronto- K4242EF,  Aufsatz - Wind- 

ansteckblech - A4242E, Kohleschacht für 
Seitenhitze - KSCH4242, Fettauffangschale 
- FS4242E, Spießgarnitur - S4242EFK und 

Grillmoto r  

Barbecue - Grillen, indirektes Grillen, Backen und Räuchern a uf 
mehreren Etagen  mit dem Barbecue- und Räucheraufsa tz- 

RA4060E  und der Barbecuehaube - BRH4060 auf dem 
THÜROS II - K4060EF  – hier auf dem Bild werden ger ade 

Sparribs schonend u. saftig Barbecue gegrillt, wirk lich ganz 
ohne lästigen Qualm   

Bratwürste in der Grilltrommel GT4242E 
direkt gegrillt auf dem THÜROS Toronto 
K4242EF mit Aufsatz-Windansteckblech- 

A4242E und Grillmotor - M1004/E  

 
   
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Auf diesen Seiten sieht man THÜROS - Zubehör in 
Aktion. Nebenan die motorgetriebene Grill- trommel 
mit der insbesondere Bratwürste aber auch Geflügel 
– verschiedenste Fleischteile, Gemüse usw. direkt 
oder indirekt  gebrutzelt werden können. Alles 
neuentwicke lte Zubehör passt auch auf jeden 
„alten“ THÜROS ® Grill. So kann jeder, selbst nach 
vielen Jahren, an der Entwicklung des einmaligen 
THÜROS® -  Grillsystems teilhaben.  
Erwähnung finden sollte noch, dass THÜROS ® auch 
zwei große Profigrills im Sortiment hat,  die ohne 
komplizierte und langwierige Umrüstung,  mit 
Holzkohle oder Gas betrieben werden können.  
Mehr Infos speziell dazu und allgemein finden Sie 
unter www.thueros.de  
 



Ananas barbecuegegrillt auf dem THÜROS II 
- K4060EF  über der Wasserschale - 

WS4260E und unter der Barbecuehaube - 
BRH4060 - so kann man alles gesund und 

ohne Qualm grillen backen usw.  

Gemüse auf dem THÜROS I -K3535EF unter 
der Barbecuehaube - BRH3535, über der 

Wasserschale - WS4260E, in der Gemüse-
schale – GMK 2727 Barbecue gegrillt - so kann 
man auch Geschnetzeltes, Chickenwings usw. 

zubereiten   

Rollbraten indirekt gegrillt auf THÜROS II - 
K4060EF mit Aufsatz-Windansteckblech - 

A4060E, Kohleschacht f. Seitenhitze - 
KSCH4060, Fettauffangschale - FS4060E, 
Spießgarnitur S4060EFK und Grillmotor - 

M1004/E 

 
Gefüllte Champignons indirekt gegrillt mit 

THÜROS II K4060EF unter der 
Barbecuehaube BRH4060 und über der 

Wasserschale WS4260E 

 
 
 
 
 

hier eine Auswahl weiterer Anwendungsbeispiele  
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